JILYGEE
MORCEN

MENU du 10/03 au 14/03/25

Petit déjeuner : Café, thé, lait, chocolat, jus d'orange concentré ou frais, pain, céréales, beurre, confiture, viennoiserie (vendredi)

&  Salad'bar

Pates a la bolognaise

Pates aux fruits de mer

Plat veggie
Fromage

Fruits de saison

& Salad'bar

Paupiette/escalope viennoise
Poisson du jour
Plat veggie

Printaniére de léegumes
Fil Purée de carottes

Yaourt aromatisé

Fruits de saison

g Salad'bar

Escalope de porc mariné
Poisson du jour
plat veggie

Ecrasé pomme de terre

Fromage

Salade de fruits

&  Salad'bar

Cuisse de poulet aux oignons
Poisson de jour
Plat veggie

Fi  Riz pilaf
Julienne de légumes

Fromage

Tarte normande/gateau basque

%  Salad'bar

Cordon bleu
Poisson du jour
Plat veggie

Purée
Fondue de poireaux

Laitage au choix

Fruits de saison

@ Crudités
Poisson pané
Blé
Fromage blanc

Fruits de saison

£ Crudités

Lasagne

Fromage

Eclair chocolat

&  Crudités
Jambon braisé sce madére
Petit pois jeunes carottes
Flan vanille

Compote

£ Crudités
Merguez

F Boulgour aux épices
Fromage

Fruits de saison

Bon appétit !

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements et des effectifs.
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