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MENU du 16/06 au 20/06/25

Petit déjeuner . Café, the, lait, chocolat, jus d'orange concentré ou frais, pain, céréales, beurre, confiture, viennoiserie (vendredi’

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

7 Salad'bar

Brochette de dinde
Poisson du jour

&7 Salad'bar

Paupiette de veau
Paupiette de saumon

&2  Salad'bar

Boulettes de boeuf tomate

Poisson du jour

7 Salad'bar

Sauté de dinde tajine
Poisson du jour

o Salad'bar

Brochette poisson pané

Crousti fromage

Mousse au chocolat

Fruits de saison

Biscuits

Fruits de sison

. p . . .
DEJEUNER Plat veggie lat veggie Plat veggie Plat veggie
Ff Semoule . i . Pomme vapeur i L
_ i Riz aux légumes Pates ; Fi Mélange céréales
Fl  Haricots verts Fi Brocolis
F Fromage Yaourt au choix Fromage Glaces Laitage au choix
Fruits de saison Fruits de saison Compote Fruits de saison Fruits de saison
Crudités Crudités Crudites Crudités Bon appétit |
Omelettes au fromage Sauté de poulet Escalope viennoise R6ti de porc
DINER Pates/Piperade Purée Blé Carottes laniéres persillées
Fromage Fromage blanc Patisserie

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements et des effectifs.

La secrétaire générale

M BIO

ALTERNATIVE VEGETALE

& FAIT MAISON
PECHE DURABLE

LOCAL



